
ROERO ARNEIS AVE

Vitigno: Arneis. 
Esposizione del vigneto: Sud-Est.
Comune: Vezza d’Alba.
Altitudine: 300 mt.
Età media dei ceppi: 25 anni. 
Sistema di allevamento: Guyot. 
Rese per ettaro: 80 q/ha. 

Tempo di vendemmia: metà settembre.
Vinificazione: 100% uva Arneis.

Pigiatura e ammostamento per alcuni giorni poi 
pressatura soffice con separazione delle bucce, 
successivo debourbages a freddo (10°C).

Fermentazione alcolica a temperatura controllata
per una durata di 20 giorni.

Invecchiamento: il vino è conservato sui lieviti, 
in botti di acciaio inox per 3 mesi fino al momento 
dell’imbottigliamento. 

Tempo di maturazione: 3 mesi in bottiglia.
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