
LANGHE NEBBIOLO MAGGIUR

Vitigno: Nebbiolo. 
Esposizione del vigneto: Sud
Comune: Alba (San Rocco Seno d’Elvio).
Altitudine: 300 mt.
Età media dei ceppi: oltre 60 anni. 
Sistema di allevamento: Guyot. 
Rese per ettaro: 50 q/ha. 

Tempo di vendemmia: metà ottobre.
Vinificazione: 100% uva Nebbiolo.

Fermentazione: di circa 20 giorni in vasche di cemento 
con follature molto energiche i primi 5 giorni per una 
grande estrazione. Nei giorni seguenti le follature 
saranno più delicate per ottenere un tannino non troppo 
aggressivo e più elegante.

Invecchiamento: malolattica e maturazione in botti di 
rovere di Slavonia di 20 Hl per 12 mesi per preservare il 
carattere del Nebbiolo in purezza.

Tempo di maturazione: 12 mesi in bottiglia
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